
Gastronomia Un establiment emblematic de Sant Feliu enceta etapa

La nova Taverna del Mar
REOBERTURA. Les germanes Ensesa han assumit la gesti6 del restaurant, que volen mantenir
corn un referent gastron6rnic de la Costa Brava FESTA, Unes 300 persones en I’acte d’inausuraci6

Emili Agull6
SANT FELIU DE GUiXOLS

L
aTaverua del Mar de
Sant Feliu de Gulxols
va celebrar la reober-
tufa de portes ahir al
vespre, arab unaimat-

a gastronSmica renova-
des. M~s de 300 convidats van
con~ixer la nova carta de l’esta-
bliment, queen la nova etapa re-
genta~t directament la famflia
Ensesa, promotora de La Gavina
i concessionhria dels banys de
llevant la platja de Sant Pol des
dels anys vint del segle passat.

Les germanes Jfllia, Crania i
Virginia Ensesa han volgut im-
primir un canvi en l’establiment.
Han co,friar la carta alxef c~mta-
bre Jos~ Luis Ungidos, fox, nat a
l’esco]a basca Cebanc i arab una
llarga trsject0ria pr~via. Arab
aquest bon coneixedor del peix i
el marisc, la cuina que oferiran a
parth" d’ara serh "pnrament me-
ditem~mini arab l’ess~ncia de la
Costa Brava, per5 arab a[guns
tocs m~s avantguardistes", des-
tacava¥-mginia Ensesa. De la de-
coraci5 se n’ha encarregat l’inte-
riorista L4zaro Rosa, que, dins
de ]a gamma cromAtica tradicio-
hal del blanc i el blau, ha intro-
duit nous elements corn una il-
luminaci5 d’aires mariners i un
seguit de cartells i elements tra-
dicionals propietat de la famflia.

E1 restaurant va comen~ar a
fancionar el 15 d’abril i Jfilia En-
sesa destacava que per Setmana
Santa i fins a principis de maig
l’aflu~ncia de pfiblic va ser eleva-
da. E1 rues passat eltemps no va
acompanyar, per5 creuen que la
temporada d’estiu serA molt bo-
na ila seva intenci5 ~s obrir en-

Les germanes Ensesa, ahir al vespre, a

line elmarQ i el desembre, corn a
minim. Quanta l’explotaciS, les
germanes avancen que la caoLa
anita variant cada dos o tres me-
sos, segons e]s productes de
temporada. I el local funcionarA
des del mati, amb esmorzars,
~s a la nit, arab opci5 de pren-

El restaurant renova
la imatge i la carta,
obra del xef cSntabre
Jos~ Luis Ungidos

dre una copa a la terrassa. En-
tremig, per als menfis del migdia
i elvespre, hart pensat en dues
propostes dihi~ie s "m~s desenfa-
dades ala terrassa i plats m~s
sofisticats a l’interior". La rebos-

la terrassa de La Taverna del Mar ̄ E.A.

teria serh a c~]~ec del pastissar
Teo Mora.

En els parlaments, V~Lrginia
Ensesava recordac el "cami difi-
cil" per recuperar l’edifici, ira
rememorar la nissaga familiar
empresa pel besavi, pioner fun-
dador de l’Hostal de la Gavina i
la urbanitzaci6 de s’Agar6 quan
la zona era eminentment rural:
"Iniciem una nova etapa del
s’Agac5 que tots portem al cot."

Edifici preservat
Els arlgens de La Taverna del
Mar sSn un berenador ila terras-
sa de les casetes de banys de la
pla~a. E1 restaurant es va cons-
truir vorales onades el ~929,
corn a part de l’incipient com-
plex de residencies i allotja-
ments turistics de ]a Costa Bra-

va, similar als queen l’dpoca
men~aven a apa~ixer ala Costa
Blavai Sant Sebasti~c L’edifici
actual data del ~936, i el consis-
tori elva catalogar com ab~ cul-
tural d’inter~s local (BCIL) des-
pi~s que Costes de l’Estat n’ha-
gu~s plantejat l’enderroc un cop
expires la concessi5 del domini.
Per5 des de l’equip juridic de
famflia confien que es pugui
prol~ogar sense traves. L’alcal-
de, Joan Alfons AlbS, va garantir
ala famflia que "el consisto~ es-
tarot al costat" delnou negoci, un
cop que s~m coiffirmat la reober-
tufa despr~s dels mesos de re-
formes. I la dh~ectora de Turisme
de la Generalitat, Marian Muro,
va destacar l’aposta per un mo-
del turistic que prioritza La quali-
tat sobre la quantitat. ¯
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